Auberge la Beursaudicre

9, Chemin de Ronde - 89310 NITRY

MENU DEGUSTATION de La SAINT-SYLVESTRE

Diner du Mardi 31 Décembre 2024

Nous vous adressons nos meilleurs veeux pour I'année 2025
et vous présentons notre MENU DEGUSTATION

Le COCKTAIL de I'an nouveau et ses amuse-papilles
Le FOIE GRAS poélé, figues et noix, glacé au Banyuls, infusion de Kumquat
La ROYALE de chou-fleur et caviar, créme veloutée de lentilles blondes, perlée d’huile de noisette
Les HUITRES en gelée de Granny Smith

L’aiguillette de POULARDE marinée au lait, puis rotie,
jus au vin jaune, morilles et cerfeuil tubéreux

La demie QUEUE DE HOMARD 4 la nage, vinaigrette de homard,
bimi grillé, carottes laquées

La ronde des Trois Fromages affinés par nos soins, mesclun de salade
ou Le Fromage Blanc Bio de la ferme de I'Abbaye de la Pierre-qui-Vire

en Pré-dessert
Le PARFAIT glacé¢ a la truffe de Bourgogne

L’OR NOIR du patissier « infiniment vanille »
pour commencer 1’année tout en douceur

Vous serez accueillis par notre créche géante et pendant votre repas,
Nos artistes seront en alternance dans nos salles :
Le BAL TAQUIN, Marie et Daniel,

Chant et Accordéon Diatonique sur un répertoire varié
(Traditionnel Morvan et Chanson Frangaise)
PRINCESSE et GARGOUILLE
(Christelle et Christophe GARNIER)
vous charmeront de leurs ambiances musicales
(accordéon, chanson frangaise, latino jazz, swing manouche..)

Prix net, Hors Boissons : 180 Euros
La soirée commencera vers 20h30

Sur réservation par téléphone au 03.86.33.69.69
ou par Mail a contact@beursaudiere.com



